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ALGO QUE CELEBRAR

1600

15% Vol.

VARIEDADES
S.c% Moscatel de Alejandria.

ELABORACION

Uno de los puntos clave para la elaboracion de este
producto es la seleccién de las uvas. El mosto obtenido
tras un suave estrujado de las uvas es apagado con la
adicion de alcohol vinico. El vino dulce obtenido es
envejecido en barricas de 500 |. mediante el sistema de
soleras, de forma que el producto que se embotella es una
mezcla de cosechas de diferentes afios. El resultado es un
vino Unico y personal.

NOTAS DE CATA
Color: Vino de un elegante color caoba con ribetes yodados.
é’ Nariz: Potente y delicado en nariz con claros recuerdos de
uva pasificada, frutos secos de cascara y de larga crianza.

& Boca: En boca presenta una entrada amable, desarrollo
amplio, complejo y sugerente con buena intensidad y largo
postgusto con recuerdos a las notas de frutos secos y
crianza.

MARIDAJE

V Aperitivos, foie, patés, quesos azules, chocolates amargos y
reposteria. Perfecto para acabar una comida. Servir muy frio
a 7°C en copa con hielo.

GRAPE VARIETIES
%%% Muscat of Alexandria.

WINEMAKING

One of the key points of this product is the selection of the
grapes. The must obtained after a soft crushing is arrested
by the addition of wine alcohol. The sweet liquor wine is then
aged in 500 | barrel. Ageing takes place following the “solera
system”, and so the final product is a blend of different
vintages. The result is a unique and personal wine.

TASTING NOTES
<@ Colour: Intense Deep mahogany red colour with iodized tones.

é, Nose: Intense and delicate in the nose, with reminiscences
of raisins.

< Mouth: Pleasant on the palate, full-bodied, with a suggesti-
ve and complex sensation, good intensity and long aftertas-
te with reminiscences of nuts and ageing oak.

FOOD PAIRING

Perfect to be enjoyed with aperitifs, foie, blue cheese, dark
chocolate and pastries. Ideal to consume at the end of a
meal. Serve at 72C on the rocks.




