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SELECCION DE UVAS BLANCAS

Disponible en | Available in:

Bordolesa Estdndar:
750ml/Tapén corcho.
Standard Bordeaux:
750 ml/Cork.
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AFRUTADO.

Mi Diva

VARIEDADES

Seleccién de uvas blancas.

ELABORACION

Vino elaborado a partir de uvas blancas cuidadosamente vendimiadas en su
momento éptimo de maduracién, buscando preservar una acidez viva y un
equilibrio natural de azlcares que aporten frescura y personalidad. Tras una breve
maceracién pelicular en frio para potenciar la extraccién aromdtica, el mosto
fermenta a temperatura controlada con levaduras seleccionadas en depdsitos de
acero inoxidable. Finalizada la fermentacién, el vino se estabiliza y se elabora
buscando obtener un vino fresco afrutado, que se embotella tempranamente con el
objetivo de conservar todo su cardcter.

NOTAS DE CATA

@ Color: Amarillo pajizo brillante con atractivos reflejos verdosos.

é’ Nariz: Expresivo e intenso. Destacan aromas de fruta blanca fresca
(manzana, pera) acompafiados de delicados matices florales (rosa y
lavanda) y sutiles toques citricos.

& Boca: Ligero, fresco y muy equilibrado, con una acidez que acompafia
muy bien al dulzor y un final agradablemente afrutado y persistente.

MARIDAJE

Ideal para disfrutar en momentos informales. Perfecto con aperitivos, ensaladas
frescas, pescados, mariscos y cocina mediterrdnea ligera.
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Seleccién de

uvas blancas. 11,5% Alcohol 8 °C

GRAPE VARIETIES
Selection of white grapes.

WINEMAKING

Wine made from white grapes carefully harvested at their optimum ripeness,
seeking to preserve a lively acidity and a natural balance of sugars that bring
freshness and personality. After a brief cold maceration to enhance aromatic
extraction, the must ferments at a controlled temperature with selected yeasts in
stainless steel tanks. Once fermentation is complete, the wine is stabilised and
produced with the aim of obtaining a fresh, fruity wine, which is bottled early in
order to preserve all its character.

TASTING NOTES

Colour: Bright straw yellow with attractive greenish reflections.

Nose: Expressive and intense. Aromas of fresh white fruit (apple, pear) stand out,
accompanied by delicate floral nuances (rose and lavender) and subtle citrus notes.

Mouth: Light, fresh and very balanced, with an acidity that complements the sweet-
ness very well and a pleasantly fruity and persistent finish.
FOOD PAIRING

Ideal for enjoying in informal settings. Perfect with appetisers, fresh salads, fish,
seafood and light Mediterranean cuisine
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