
VARIEDADES

Syrah.

ELABORACIÓN

Elaborado a partir de uvas Syrah seleccionadas y recolectadas a mano en su 
momento óptimo de madurez.  Después de una maceración-fermentación a tempe-
ratura controlada tiene lugar el sangrado de la parte más noble del vino obtenido, 
evitando cualquier dilaceración de las partes sólidas.

NOTAS DE CATA

Color: Púrpura y muy glicérico.

Nariz: Aroma fresco y complejo con aromas florales (violetas), minerales y 
ligeros toques tostados y balsámicos. 

Boca: Entrada amable, acidez equilibrada, desarrollo elegante y largo 
final.

MARIDAJE

Carnes a la brasa sin salsas, arroces elaborados con carne y pescados a la 
plancha.

Henri Marc 01

GRAPE VARIETIES

Syrah.

WINEMAKING

Produced of selected Syrah grapes manually harvested. After the maceration-fer-
mentation under controlled  temperature, and a careful bleeding of the noblest part 
of the obtained awine, avoiding any damage of the solid parts takes place. 

TASTING NOTES

Colour: Intense dark purple colour and very glyceric teardrops.

Nose: The aroma is fresh and complex with floral (violets) and mineral notes, light 
balsamic and roast touches.

Mouth: Pleasant entry on palate, with a balanced acidity; elegant and long finish.

FOOD PAIRING

Ideal to accompany grilled meat, rice prepared with meat, and grilled fish.

Syrah 13,5% Alcohol

% 

15 - 17 ºC

Disponible en | Available in:

Borgoña Vintage: 

750ml/Tapón corcho

Vintage Burgundy:

750ml/Cork
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