
GRAPE VARIETIES

Tempranillo.

WINEMAKING

Produced with Tempranillo grapes, handpicked at their optimum level of ripeness to 
produce a young fruity wine with rich aromas. The must is drawn off after a brief 
cold maceration with grape skin. Fermentation takes place in stainless steel tanks 
under controlled temperature. Bottling takes place some weeks after vintage to get 
a fresh and fruity wine.

TASTING NOTES

Colour: Bright light red cherry colour with purple tinges.

Nose: Intense and elegant aromas of strawberries and raspberries.

Mouth: In the mouth it is a pleasant and it has a  good acidity.

FOOD PAIRING

Ideal as aperitif wine or to enjoy with salads, pasta, chicken, paellas

VARIEDADES

Tempranillo.

ELABORACIÓN

Elaborado a partir de uvas Tempranillo, recolectadas a mano en el momento óptimo 
para poder elaborar un vino joven y afrutado con aroma intenso. Se sangra el mosto 
que después de una ligera maceración con los hollejos a baja temperatura, fermen-
ta en depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada. El embotellado tiene 
lugar pocas semanas después de la vendimia para conseguir sacar al mercado un 
vino fresco y muy afrutado.

NOTAS DE CATA

Color: Rojo cereza suave con reflejos morados. 

Nariz: Tiene aromas potentes y elegantes que recuerdan a fresas y 
frambuesas.

Boca: Equilibrado, amable y con la acidez equilibrada. 

MARIDAJE

Perfecto para disfrutar con el aperitivo o acompañando a ensaladas, pasta, pollo, 
paellas.

Barón de Turís

Tempranillo 12% Alcohol

% 

6 - 8 ºC

Disponible en | Available in:

Bordolesa Estándar: 

750ml/Tapón corcho.

Standard Bordeaux:

750 ml/Cork.

ROSADO | ROSÉ
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